SECONDI PIATTI:
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“Gaina Imbriaga” - suggestiva ricetta da noi riscoperta
Torresano Ripieno al forno - piatto tipico di Torreglia
“Coppa Collo” - Ossocollo di Maiale arrostito - Piatto Antenore
Coniglio al forno ‘alla vecia maniera’

Spezzatino ‘de musso’in umido con polentina

Baccala alla vicentina (specialita)

Costata di Sorana alla brace - speciale

Galletto Nostrano ai ferri

Tagliata di manzo ai ferri al rosmarino

Filetto di manzo ai ferri

Grigliata mista alla brace (min per due)

Fiorentina di manzo alla brace in bella vista (si mangia in due)

CONTORNI:

Contorni cotto di stagione - Insalate Miste

VINI ROSSI AL CALICE:
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Cabernet Sauvignon - Colli Euganei ‘08 - Borin - Monticelli
‘Le Ragose” - Valpolicella Sup. ‘05 - Az.Agr. Le Ragose - Negrar (VR)

“‘Gersemi” - Nobile di Montepulciano - '01 - Fazi Battaglia

VINI IN CARAFFA:
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Cabernet - Pr(o)secco - Rabosello - al litro

g \ SELEZIONE DI BIRRE:
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Artigianale ‘Vecchio Birraio’- Campo San Martino (PD)
Pilsner, Rossa, Weizen - da 50cl

DESSERT:
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Dolci e Dolcetti fatti in casa al carrello
Gelato e Sorbetti di propria produzione

Coperto

* in mancanza del fresco alcuni prodotti possono essere surgelati
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